
Distribuciones Sangil
Ficha de producto

Mencía Valderello Tinto 75 cl

 

 

Referencia: 305251

Precio: 7,78 €

Descripción:

El Mencía Valderello es un vino tinto joven de la D.O. Monterrei (Ourense, Galicia), elaborado con 
100% Mencía, variedad emblemática del noroeste español. Destaca por su frescura, ligereza y carácter
atlántico, convirtiéndose en un tinto versátil y muy gastronómico.

Procedente de viñedos en laderas con suelos franco?arenosos y pizarrosos, este vino refleja la tipicidad
de Monterrei.

En copa presenta un color rojo cereza brillante con reflejos violáceos. En nariz ofrece aromas
intensos de frutas rojas frescas (fresa, frambuesa, cereza), notas florales y un sutil fondo
mineral. En boca es ligero, fresco y jugoso, con taninos suaves y una acidez equilibrada,
terminando en un final agradable y persistente.

Un tinto atlántico ideal tanto para consumo diario como para acompañar comidas tradicionales y
modernas.

Maridaje recomendado: Perfecto con carnes blancas, pescados grasos, embutidos gallegos,
quesos semicurados, arroces y tapas variadas.

Formato: 75 cl
Tipo de vino: Tinto joven
Variedad: 100% Mencía
Denominación: D.O. Monterrei (Galicia, España)
Suelo: Franco?arenoso y pizarroso
Alcohol: 12,5–13% vol. (aprox.)
Temperatura de servicio: 14–16 ºC
Bodega: Valderello
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