Distribuciones Sangil
Ficha de producto

Ribera del Duero Corimbo | Tinto 75 cl

CORIMBO |

© WBERA DEL DUERD

Referencia: 304262
Precio: 47,07 €
Descripcion:

El Corimbo | 2018 es el vino estelar de Bodegas La Horra, elaborado exclusivamente con Tinta del
Pais (Tempranillo) procedente de vifias en vaso de mas de 70 afios situadas en La Horra, Roa y
pueblos colindantes de la provincia de Burgos.

La afiada 2018 se caracterizé por un ciclo frio y lluvioso, que dej6 vinos de gran frescura y elegancia.
Tras un invierno con nevadas y temperaturas muy bajas, la primavera lluviosa permitié un buen
desarrollo de la vifia, aunque heladas en abril y mayo provocaron dafios moderados. El verano fue frio y
Seco, pero gracias a las reservas de agua, la maduracion se desarrollé de forma impecable,
prolongandose hasta mediados de octubre. El resultado fue una cosecha excelente, con vinos
aromaticos, expresivos, frutales y de frescura sobresaliente.

La elaboracion se realizé con fermentacién alcohdlica espontanea en tinas de roble francés y
fermentacion malolactica en barrica, seguida de una crianza de 16 meses (80% roble francés y
20% americano). La estabilizacion fue natural y la clarificacion mediante albumina de huevo,
respetando la pureza del vino.

De color cereza picota oscura con ribete rojo profundo, despliega en nariz una aromatica sutil y
delicada, con notas de ciruela, mora, cereza y guinda, perfectamente ensambladas con una madera
elegante y discreta. En boca es voluminoso pero liviano, largo, fresco y delicado, con taninos finos
y minerales que reflejan los suelos calizos y el entorno de plantas aroméaticas del pinar. La afiada
imprime un caracter lleno de eleganciay finura, consolidando a Corimbo | como uno de los grandes
vinos de la Ribera del Duero.

Un vino perfecto para acompafiar cordero lechal, carnes rojas, caza menor, guisos tradicionales y
guesos curados, o para disfrutar en una velada especial.

Formato: 75 cl (también disponible en 50 cl, 1,51, 31y 6 1)
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Tipo de vino: Tinto Crianza (vino estelar de la bodega)

Afada: 2018

Variedad: 100% Tinta del Pais (Tempranillo)

Vifiedo: Pequefias parcelas en La Horra, Roa y alrededores (Burgos), vifias de 70 afios de media
Vendimia: Manual con mesa de seleccion

Elaboracion: Fermentacion alcohdlica espontanea en tinas de roble francés; malolactica en barrica
Crianza: 16 meses (80% roble francés, 20% americano)

Estabilizacion: Natural | Clarificaciéon: Albumina de huevo

Grado alcohdlico: 14,5% vol.

Denominacidén: D.O. Ribera del Duero

Bodega: Bodegas La Horra (Grupo Roda)

Puntuaciones: 96 James Suckling, 95 Tim Atkin, 94 Parker, 94 Pefiin
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