Distribuciones Sangil
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Briego Vendimia Seleccionada Tinto 75 cl

Brieqo

ROBLE © MESES

Referencia: 304201
Precio: 7,16 €
Descripcion:

El Briego Vendimia Seleccionada 2023 es un vino de la D.O. Ribera del Duero que refleja el caracter
auténtico de los vifiedos de Pefiafiel, Curiel y Fompedraza, situados entre 750 y 910 metros de
altitud. Sus suelos de arena, piedra silicea y caliza aportan frescura y mineralidad, dando como
resultado un Tempranillo de gran equilibrio y personalidad.

Elaborado exclusivamente con Tempranillo, este vino ha sido criado durante 9 meses en barricas de
roble francés y americano, lo que le aporta estructura y notas especiadas sin perder la intensidad
frutal.

A la vista se presenta con un color rojo picota intenso y ribetes violaceos, de capa media-alta, limpio
y brillante. En nariz despliega aromas de frutos rojos frescos y frutos negros maduros,
acompafados de sutiles notas especiadas y un delicado fondo tostado. En boca es equilibrado y
sedoso, con taninos suaves y bien integrados, dejando una persistencia media-larga con
recuerdos de fruta roja, negra y un toque especiado.

Por su caracter fresco y envolvente, es el acomparfante ideal de tapas, embutidos, quesos
semicurados, carnes blancas, asados de cordero joven y arroces tradicionales.

Formato: 75 cl

Tipo de vino: Tinto Vendimia Seleccionada

Afada: 2023

Variedad: 100% Tempranillo

Vifiedos: Pefafiel y Curiel (750 m, suelo arenoso y siliceo) y Fompedraza (910 m, suelo calizo)
Crianza: 9 meses en barricas de roble francés y americano

Grado alcoholico: 14,5% vol.

Temperatura de servicio: 14-16 °C

Denominacion: D.O. Ribera del Duero
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Bodega: Bodegas Briego
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