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Tomas Postigo Vinificacion Integral Tinto Magnum 150 cl

TOMAS POSTIGO
NIFICAGION INTE

Referencia: 304186
Precio: 177,93 €
Descripcion:

El Tomas Postigo Vinificacion Integral 2019 es una de las joyas enoldgicas de la D.O. Ribera del
Duero, elaborado de manera artesanal y en produccion muy limitada.

La afiada 2019 estuvo marcada por un invierno muy frio con minimas de hasta —9 °C y un verano
extremadamente calido, con tres olas de calor y récords de temperatura, equilibrados por una
primavera templada y lluvias suficientes. Estas condiciones climaticas lo convirtieron en un afio
perfecto para la vid, favoreciendo una maduracion completa y homogénea. La vendimia fue temprana,
iniciandose el 28 de septiembre con el Malbec y finalizando el 23 de octubre con el Cabernet
Sauvignon.

Elaborado con Tinto Fino (Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec, este vino se
diferencia por su vinificacion integral: la fermentacion alcohélica y malolactica se realizan
integramente en barricas de roble francés, con una crianza posterior de 18 a 24 meses en roble
francés de grano fino, lo que aporta maxima complejidad y redondez.

La bodega trabaja con el sistema de gravedad en bodega, sin bombas, garantizando el maximo
cuidado de la uva, que llega despalillada y entera al depdsito. El vino fue embotellado en abril de
2021.

De produccion muy limitada —1.576 botellas de 1,5 litros— este vino se presenta como un auténtico
tesoro de guarda.

En copa muestra un rojo picota profundo con ribete granate. En nariz es intenso y sofisticado, con
aromas de fruta negra madura, ardndanos y ciruelas, combinados con notas de chocolate negro,
café, vainilla, especias dulces, regaliz y elegantes balsamicos. En boca resulta potente,
estructurado y sedoso, con taninos maduros y aterciopelados, equilibrio perfecto entre frescura 'y
complejidad, y un final largo, refinado y persistente.
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Ideal para grandes celebraciones y momentos especiales, marida a la perfeccion con carnes rojas
asadas, caza mayor, estofados tradicionales, quesos curados y postres con chocolate negro.

Formato: 1,5 | (Magnum)

Tipo de vino: Tinto de guarda (Edicion Limitada)

Afnada: 2019

Variedades: Tinto Fino (Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec
Vendimia: Manual, del 28 de septiembre al 23 de octubre

Elaboracion: Fermentacién alcohdlica y malolactica en barrica. Movimiento por gravedad, sin bombas
Crianza: 18—-24 meses en barricas de roble francés

Produccion: 1.576 botellas (Magnum 1,5 )

Embotellado: Abril 2021

Grado alcoholico: 15% vol.

Temperatura de servicio: 16-18 °C (recomendable decantar)
Denominacién: D.O. Ribera del Duero

Bodega: Tomas Postigo


http://www.tcpdf.org

