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Ficha de producto

Rioja Viña Ardanza Tinto 75 cl

 

 

Referencia: 303434

Precio: 27,70 €

Descripción:

Viña Ardanza Reserva 2019, elaborado por La Rioja Alta, S.A., es uno de los vinos más emblemáticos
de la D.O.Ca. Rioja y referente en todo el mundo. La añada 2019 está considerada una de las tres
mejores del siglo XXI, junto con 2001 y 2015, y fue calificada oficialmente como EXCELENTE. Su
carácter atlántico, típico de la Rioja Alta, le aporta una frescura y equilibrio extraordinarios, que lo hacen
perfecto para largas crianzas.

Este vino se compone de 80% Tempranillo de las fincas La Cuesta y Montecillo (Fuenmayor y
Cenicero, 30 años de edad) y 20% Garnacha de La Pedriza en Tudelilla (70 ha, condiciones ideales
para esta variedad). La vendimia es manual en cajas con doble selección, primero en el viñedo y
después en mesa óptica en bodega.

La fermentación alcohólica, de 17 días, y la maloláctica se desarrollan de forma natural. Posteriormente,
el vino envejece en barricas de roble americano de fabricación propia: 36 meses para el
Tempranillo y 30 para la Garnacha, con un 20% de roble nuevo y el resto de tercer uso. Durante este
tiempo se realizan 5 trasiegas tradicionales a la luz de una vela, preservando la pureza del vino. El
embotellado se completó en diciembre de 2023.

A la vista presenta un brillante color rojo picota con ribete granate. Su nariz es intensa y compleja,
dominada por fruta roja fresca (grosella, ciruela y cereza), junto con notas balsámicas y especiadas
de pimienta negra, clavo, regaliz, vainilla y nuez moscada. En boca es fresco, equilibrado y
elegante, con taninos dulces y sedosos y un final largo y vivaz. El retrogusto recupera esas notas
frutales y balsámicas tan características de Viña Ardanza.

Gracias a su elegancia y estructura, es un vino idóneo para asados de cordero, carnes rojas,
barbacoas, guisos de pescado muy condimentados, caza mayor y quesos curados o ahumados.
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94 puntos Parker

94 puntos Decanter

Formato: 75 cl
Tipo de vino: Tinto Reserva
Añada: 2019 (Calificada EXCELENTE)
Variedades: 80% Tempranillo y 20% Garnacha
Viñedo: La Cuesta y Montecillo (Fuenmayor y Cenicero) y La Pedriza (Tudelilla)
Vendimia: Manual, en cajas con doble selección
Crianza: 36 meses Tempranillo y 30 meses Garnacha en barricas de roble americano (20% nuevo)
Trasiegas: 5 tradicionales a la luz de una vela
Embotellado: Diciembre 2023
Grado alcohólico: 14% vol.
Temperatura de servicio: 16–18 ºC
Denominación: D.O.Ca. Rioja
Bodega: La Rioja Alta, S.A.
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